MENU - PARCO DELLA LAMBRETTA

STREET PARK - STREET ART - STREET FOOD

BURGERS&StickFries con “"Buns” Artigianale

USA - ORIGINAL € 11
Macinato Black Angus America, formaggio cheddar, chips di bacon, pomodoro, lattuga, cipolla rossa

IT/USA - RUNNING CHICKEN BURGER € 10

Petto di pollo italiano impanato con cornflakes, formaggio cheddar, chips di bacon, pomodori, rucola, funghi trifolati

VEG/VEGAN- CIS BURGER € 10
Tomino filante/tofu, melanzane, zucchine, radicchio alla griglia, crema di pomodori secchi, pesto di basilico fresco

USA - PULLED PORK € 11
Spalla di maiale condita e cotta a bassa temperatura, coleslaw creamy salad, formaggio, insalata, pomodoro

NOR — NORSKVIKING € 10

Trancio di salmone fresco, guacamole, pomodorini marinato al basilico, insalata

STUZZICHERIE

MEX - TACOS CON TORTILLAS DI MAIS
CARNITA€4x1/€8x2

Spalla di maiale condita e cotta a bassa temperatura, formaggio cheddar, coleslaw creamy salad, cipolla croccante, salsa bbq

VEGETAL/VEGANO €4 x 1/€ 8 x2

Formaggio cheddar/tofu, champignon trifolati, rucola, cipollotti, pomodorini marinato al basilico, salsa guacamole

AR - ROYAL EMPANADAS € 3

panzerotto tipico argentino ripieno di manzo e funghi champignon o spinaci freschi, formaggio e origano
(Box x 6 a scelta € 16/Box x 12 a scelta € 36)

IT - SFERE DI MELANZANE € 6
Polpettine di melanzane con cuore di formaggio filante

USA - NUGGETS € 7

di petto di pollo impanato ai cornflacks, aromatizzato alle erbe, servito con salsa a scelta

USA/IT STICK DI PATATINE FRITTE € 4

servito con salsa a scelta

“APE DEL PARCO" c/ drink € 12

Mix di stuzzicherie...
INSALATONA € 10
con cialda di piadina croccante
# CAESAR SALAD

petto di pollo impanato con cornflakes, insalata, mais, parmigiano, croutons profumati all’'origano, salsa Yogurt

# GRECA
Pomodoro, cetriolo, cipolla rossa, feta greca, olive Kalamata, origano, olio EVO

DESSERT €5

TIRAMISU
al dulce di leche e noci



L’APERITIVO DELLA DOMENICA
SOUL BBQ € 15 + DRINK

BBQ

# JUCY LUCY BURGER
macinato di Black Angus America farcito con formaggio cheddar e bacon

# BROCHETTE DI CONTROFILETTO DI ANGUS ARGENTINO,
verdure grigliate e salsa criolla (pomodorini freschi, peperoni, olio EVO, lime, origano, worcester)

# CHICKEN WINGS

ali di pollo marinate con limone, peperoncino, burro, paprika affumicata

# BREAD & SAUSAGE

crostini di pane casereccio cotto in grill insieme a salsiccia e formaggio, salsa chimichurri

# SPARERIBBS

costine di maiale marinate con un intruglio speciale di birra, spicchi d'aglio, rosmarino, peperoncino

SIDE DISHES a scelta

# GRECA
Pomodoro, cetriolo, cipolla rossa, feta greca, olive Kalamata, origano, olio EVO

# STICK FRIES
Patatine fritte con vellutata di cheddar e bacon croccanti

# ANANAS
Al gril



DRINK LIST
“VINI ROSSI CALICE" € 5
VALPOLICELLA CLASSICO DOC - Manara
MONTEPULCIANO D’ABRUZZ0 DOC - valle martello
SALENTO PRIMITIVO IGP - Romaldo Greco

“VINI BIANCHI CALICE” €5
CHARDONNAY DELLE VENEZIE IGP - Antonutti
VERNACCIA DI SAN GIMIGNANO DOCG (bio) - Fattoria San Donato
CAMPANIA FALANGHINA IGP - Sertura

BOLLICINE
SPUMANTE BRUT VSG “"PROMOSSO" - Montelvini € 4,50
FRANCIACORTA SATEN DOCG - Chiara Ziliani (bott) € 29

BIRRE

IT — BIRRIFICIO "ANGELO PORETTI"”
4 LUPPOLI Alc5% € 5
NON FILTRATA AIc49€5
USA - BIRRIFICIO "BROOKLYN BREWERY”
BROOKLYN EAST IPA Alc69 € 6

BIBITE € 3
COCA COLA33CL
COCA ZERO 33 CL
FANTA 33CL
TONICA

LEMON SODA 33CL

REDBULL 25cL€ 4
ACQUA NAT/GASsocL€ 1



COCKTAIL € 7

VODKA

MOSCOW MULE
Vodka, succo di lime, ginger beer
RIO

Vodka, passoa, passionFruit, lime, zucchero

CLASSIC

Vodka, lemon/tonica

GIN
FRENCH 75

Gin, spumante, lime, zucchero

CLASSIC

Gin, tonica/lemon

RUM
MOJITO ORIGINAL

Rum, zucchero bianco, succo di lime, menta, soda
CUBA LIBRE

Rum, cola, succo di lime

RUM COOLER

Rum, ginger ale, lime, arancia, zucchero

CACHACA

CAIPIRINHA
Cachaca, lime, zucchero

CAIPIROSKA

Vodka, lime, zucchero

CAMPARI/APEROL

AMERICANO
Campari, vermouth dolce, soda

NEGRONI

Campari, vermouth dolce, gin

SPRITZ € 6

SPRITZ

Aperol, spumante, soda

ALCOOL FREE € 6
VIRGIN MOJITO

Lime, zucchero, menta, ginger ale



